
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Carte 

Menu de la Semaine 
 

Du mardi au vendredi, uniquement le midi 
 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

 



Tous nos plats sont élaborés sur place à partir de produits frais et français. 
Bon appétit ! 

 
Menu de la Semaine 

	
 
 

Entrée + plat ou plat + dessert : 22 €  
Entrée + plat + dessert : 26 € 

 
Du mardi 27 au vendredi 30 juillet, uniquement le midi 

 
 
 
 

Tartare de lieu noir, légumes frais et sauce au vin rouge épicé  
 

Ou 
 

Canard grillé à l’orange, quinoa rouge, poireaux et cervelle de 
canut  

 
- - - - - 

 
Poitrine de porc grillée, sauce cochon, millefeuille d’aubergines et 

légumes verts sautés  
 

Ou 
 

Poisson meunière du moment et fumet de poisson citronné, 
jardinière de légumes  

 
- - - - - 

 
Mousseux abricot, chocolat blanc et petit pois  

 
Ou 

 
Crémeux au foin et sablé croustillant 

 
 
 



All our dishes are made on the spot from fresh French products. 
Enjoy your meal ! 

	

 
Menu of the week 

	
 
 

Starter + main course or main course + dessert : € 22 
Starter + main course + dessert : € 26 

 
Tuesday 27 to Friday 30 July, lunchtime only 

 
 
 
 

Fresh vegetable saithe tartar with spicy red wine sauce  
 

Or 
 

Grilled duck with orange, red quinoa, leeks and canut brains  
 

- - - - - 
 

Grilled pork belly, pig sauce, eggplant mille-feuille and stir-fried 
green vegetables  

 
Or 

 
Fish meunière of the moment and lemon fish fumet, vegetable 

garden  
 

- - - - - 
 

Apricot mousse, white chocolate and peas  
 

Or 
 

Hay cream and crispy shortbread 


